M\I'KA-J0 CUISINE

Japanische Kuche - Sushi bar



UNVERGESSLICHE FEIER PLANEN?

Ob Hochzeit, Taufe, Jugendweihe oder Konfirmation,
Einschulungs- oder Geburtstagsfeier, oder Geschafts-
feier: Bei Feiern mit vielen Gasten ist ein Buffet ideal
und unkompliziert ab 25-35 Euro. Wir MIKADO
CUISINE bieten lhnen unsere Gerichte auch geliefert
(ab 70€) an .

Wir freuen uns darauf, gemeinsam mit Ilhnen Ihre
Veranstaltung zu planen und organisieren. Sagen Sie
uns genau, was Sie sich fur lhr Fest vorstellen — wir
setzen lhre Wiinsche professionell um.
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("g_:D VORSPEISEN ® STARTER

100.

101.

102.

103.

104.

WANTANSUPPE °*

GemdUse, Garnelen und Wantan
with vegetables, prawns, wantan

KOKOSMILCHSUPPE’

mit Gemuse, Koriander,
Champions und Thai Basilikum
with vegetables, cilantro, thai basil

a. Tofu ®- tofu
b. Huhn- chicken
c. Garnelen %- prawns

MISOSUPPE *

mit Seetang und Schnittlauch und ...
with seaweed and chives and ...

a. Tofu ®- tofu
b. Lachs *- salmon
c. Garnelen %- prawns

SOMMERROLLEN 2 stk/pcs.

Reispapier gerollt mit gemischten Salat und ...
Rice paper with mixed salad and ...

a. Garnelen & Krebsfleisch 2- prawns & crab
b. Rindfleisch - beef

c. Tofu ®- tofu

EDAMAME °

Blanchierte griine Sojabohnen mit Salz
blanched green soy beans with salt

6,90

6,90

5,20
6,90
6,90

6,90

6,90

105.

106.

107.

108.

SEETANGSALAT °

eingelegter diinner Seetang mit Sesam
pickled thin seaweed with sesame

KIMCHI SALAT °®

Eingelegter Chinakohl nach japanischer Art mit
Lauchzwiebeln und Sesam

pickled cabbage japanese style with

Spring onionsand sesame

MANGOSALAT °*

Mangostreifen mit Sesamdressing und
zartem Rindfleisch

mango strips with sesame oil dressing and
tender beef

KIMBAP *** 8 Stk/pcs.
koreanische Version von Sushi
gekochter Thunfischcreme, Riesengarnelen

nach MIKADO-Art
cooked tuna cream, king prawns, MIKADO style

6,90

5,50

790

9,90
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110. VEG. FRUHLINGSROLLEN 6 stk/pcs. ©

m.

112.

113.

V ORSPEISEN

s S ARINER

Gebackene Teigrollen mit
Sojasprossen und Gemiuse
baked dough rolls with soy beans and vegetables

FRUHLINGSROLLEN 2 stk/pcs.

Reispapier geflllt mit Hackfleisch und Gemuse

Rice paper filled with minced meat and vegetables

GEBACKENE WANTAN a4stk/pes. 12
Geflllte Teigtaschen mit

HUhnerfleisch und Garnelen

dumplings filled with chicken and prawns

GREEN RICE PRAWNS 2stk/pcs. 12
Panierte GrofRgarnelen in

trockenem Klebereis mit Spezialsauce
breaded king prawns in

dry sticky rice with special sauce

6,90

6,90

6,90

6,90

114.

115.

116.

17.

118.

TORI KARAAGE 4stk/pes. *
Gebackene Hahnchenteile mit

Mango Mayonnaise Dip

fried chicken with mango mayo dip

BACON-GARNELEN
GOMA WAKAME **
Riesengarnelen im Speckmantel,
japanischer Algensalat

King prawns wrapped in bacon,
Japanese seaweed salad

SEAFOOD TEMPURA **

Garnelen, Lachs & Thunfisch Tempura
Prawn, Salmon & Tuna Tempura

TEMPURA TOFU *

Tofu im Tempurateig mit Mayo Dip
Tofu in tempura batter with mayo dip

CHICKEN WINGS s stk/pcs.

6,90

7,90

7,90

6,90

6,90






KT NDERMENU

K1.

K2.

SAKE CORNDOG 38stk/pcs. *
Sushi Corndog mit Lachs in Tempurateig, frittiert
Frischkase, Nuriblatter, Avocado

deep fried Sushi Corn Dog with salmon in tempura batter,
cream cheese, nori sheets, avocado

AVOCADOROLL s Stk/pcs.

Avocado Maki mit Pommes

7,90

9,50




6 Stk./pcs chicken wings | 2 Stk./pcs veg. Frihlingsrollen |

3 Stk./pcs gebackene Wantan | 2 Stk./pcs Sommerrollen |

5 Stk./pcs Gebackene Sushi Rolls | HahnchenspieRe | Salat |
Mango-Mayo Dip | Hoisin Dip | SUR Sauer Sauce
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5%
i CATERING

CATERING 1: *** (72 stiick)

8 St. Gebacken Ageroll, 12 St. Avocado Maki,

12 St. Lachs Maki, 8 St. Alaska Roll,

8 St. Ebi Temura Roll, 8 St. California 1.0,

4 St. Unagi Nigiri, 4 St. Lachs Nigiri,

8 St. Mikado Oishii I.O Vegetarische und Seetangsalat

CATERING 2: ***"* (68 stiick)

8 St. Gebacken Rolls, 24 St. Ebi Tempura Rolls,

12 St. Lachs Maki, 12 St. Avocado Maki,

4 St. Lachs Nigiri, 8 St. Mikado Qishii .0 Vegetarische

CATERING 3: *** (92 stiick)

8 St. Gebacken Age Rolls, 8 St. Ebi Tempura Rolls

8 St. Dragon Boy Rolls, 8 St. Lachs Maki gebacken

8 St. Alaska Rolle, 12 St. Lachs Maki,

12 St. Avocado Maki, 16 St. California 1.0,

4 St. Ebi gekocht, 4 St. Lachs Nigiri, 4 St. Unagi Nigiri

CATERING EXTREME: 200,00 - 500,00
“Nach Art des Sushi-Meister”

Wahlweise kann Sushiplatte nach Belieben
bis zu 500 Stilck bestellt werden (1 EUR pro Stlick)




“» Wrkavo SusHI KOMBINATION

Positionen in den einzelnen Menii’‘s sind nicht austauschbar! ey
Menu positions are not interchangeable!
M1. MIKADQ 1 123s¢ 12,50 M7. MIKADQO 7 37stk. t238¢ 46,00
6 Stk Avocado Maki 3 Stk Frihlingsrollen mit Fleisch
% Stk Lachsivak 6 Stk Avocado Maki
; y ; 6 Stk Lachs Maki
8 Stk Inside Out Calif
S S e e 8 Stk Inside Out California
M2. MIKADO 2 t23sc 14,50 5 Stk Age Roll
8 Stk Lachs Tempura Roll 8 Stk Ebi Tempura Roll
8 Stk Inside Out California 1 Portion Seetangsalat
M3. MIKADQ 3 123s¢ 16,90 M8. MIKADO CREATION ***¢ 15.50
8 Stk Ebi Tempura Roll Frische Zutaten wird in die Mitte des Tisches gestellt.
6 Stk. Lachs Gemeinsam und selbst wird eigene Sushi Kombination
zusammengestellt.
M4. MIKADO 4 1238¢ 19,50 1/2 Avocado, 5 Nuriblatter, 5 Lachsfilet,
4 Stk Ebi Tempura Roll 1 Schale Sushireis
& tgalag>wocadoifiahiira . M9. SPICY TUNA CORNDOG ROLL *** 1550
e 25U SRS ICR el Frittiertes Sushi mit Tempurateig mit
M5. MIKADO CHEF BENTQO 123sc 1790 Hot Spicy Tuna, Frischkase, Rostzwiebeln, Avocado,

M6.

8 Stk Ebi Tempura Roll

8 Stk Inside Out California

1 Miso-Suppe mit Tofu

1 Seetangsalat

1 Hausgemachter Kalter Griintee

MIKADO SPEZIAL BENTO :23s¢ 20,90

5 Stk Age Roll

8 Stk Ebi Tempura Roll

1 Miso-Suppe mit Tofu

1 Seetangsalat

1 Hausgemachter Kalter Griintee

scharf 10 Stk.

Alle MenU‘s werden mit Ingwer, Wasabi und Sojasauce serviert.
Allmenu’s-are served-with.ginger, wasabi.and.-soy-sauce



Wrrapo SrecTAL SUSHT

8 Stk. £

8 Stk. Auf Anfrage auch mit 4 Stick erhaltlich (auRer MS11.-14)
8 pcs. On request also available with 4 pieces

MS2. YELLOW SUBMARINE 23478
Avocado, Flussaal, Frischkase, Spezialsauce,
gegrillte Lachshaut, Mango Mayonnaise,
Mangostreifen, scharfe Garnele
avocado, eel, cream cheese, special sauce,
grilled salmonskin, mango mayo, mango stripes,
spicy prawns

HOT SPICY TUNA ¢

Scharfer Thunfisch, Gurke, Lauchzwiebel, Sesam
spicy tuna, cucumber, spring onions, sesame

HOT SPICY EBI 247s
Scharfe Garnelen, Gurke, Lauchzwiebeln,

Sesam, Fischrogen
spicy prawns, cucumber, spring onions,
sesame, flying fish roes

MS5. ALASKA ROLL 473

Avocado, Lachs, Frischkase, Sesam
avocado, salmon, cream cheese, sesame

TOKYO ROLL 23s¢

Marinierte Garnelen, Avocado, Surimi,
Mango Mayonnaise, Fischrogen
marinated prawns, avocado, surimi,
mango mayo, fish roe

EBI TEMPURA ROLL 3123

Tempura Garnele, Avocado, Mango Mayonnaise,
Spezialsauce, Sesam, Fischrogen

deep fried prawns, avocado, mango mayo, special
sauce, sesame, flying fish roe

MS3.

MS4.

MS6.

MS7.

1790

14,90

14,90

14,90

14,90

14,90

MS8.

MS9.

MS10

L MST.

D MST2

: MS14.

.VOLCANO ROLL #23s¢

DRAGONBOY ROLL 123

Frittierte Garnele, Flussaal, Mango Mayonnaise,
Spezialsauce, Japanische Mayonnaise

deep fried prawn, eel, mango sauce, special sauce,
japanese mayo

SALMON TEMPURA ROLL 1345
Frittierter Lachs, Mango Mayonnaise,

Spezialsauce, Sesam
fried salmon, mango mayo, special sauce, sesame

14,90

14,90

18,90
Avocado, Surimi, umwickelt mit Thunfisch und

getoppt mit Thunfischtatar und Lauchzwiebeln
Avocado, surimi, wrapped in tuna and topped with tuna
tartare and spring onions

SUSHI PIZZA 14+
Knuspriger Sushireis, grundiert mit
leicht scharfer Spezialsauce, Gurke, Lachs,

Masago und Sesam belegt
crispy sushi rice with spicy special sauce, cucumber,
salmon, masago and sesame

MINI SAKE TEMPURA s

Lachs Maki in Tempurateig, frittiert
salmon maki in tempura, deep fried

AGE ROLL 13487 5tk 1050 / 10tk 1790
Gebackene Rolle geflllt mit Lachsfilet,
Avocado, japanische Tofutasche, Frischkase,

Spezialsauce, Mango Mayonnaise
deep fried roll with salmon, avocado, japanese tofu,
cream cheese, special sauce, mango mayo

8 Stk 14,90

8 Stk 10,90



MS1. MIKADO ROLL +7#

Avocado, Flussaal, Frischkase,

Spezialsauce, gegrillte Lachshaut, Lachs
avocado, eel, cream cheese, special sauce,
grilled salmonskin, salmon
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Ul. INSIDE OUT CALIFORNIA t234s¢ 10,90
Avocado, Japanische Mayonnaise,

Surimi, Fischrogen, Sesam

avocado, japanese mayo, surimi, flying fish roe, sesame

. INSIDE OUT TUNA 12348c 10,90
Avocado, Japanische Mayonnaise, Thunfisch,

Fischrogen, Sesam
avocado, japanese mayo, tuna, flying fish roe, sesame

. INSIDE OUT LACHS t234sc 10,90
Avocado, Japanische Mayonnaise,

Lachs, Fischrogen, Sesam
avocado, japanese mayo, salmon, flying fish roe, sesame




= T ATAKT

aulien kross gebraten und innen ganz pur & roh
Outside seared and inside raw and pur

T11. TUNA TATAKI 4stk. 22 13,90

Thunfisch, Gurke, Spezialsauce, Seetang
tuna, cucumber, special sauce, seaweed

T12. SAKE TATAKI 4stk. 34# 13,90

Lachs, Gurke, Spezialsauce, Seetang
salmon, cucumber, special sauce, seaweed

P SASHIMI

S

S2.

S3.

TUNA SASHIMI stk. 4

roher Thunfisch - raw tuna

SAKE SASHIMI 6 stk. 4

roher Lachs - raw salmon

THE FINEST SASHIMI 12 stk. 242
je 4 Stk. gekochte Garnele, roher Thunfisch,

roher Lachs
4 pcs. each cooked prawn, raw tuna, raw salmon

15,90

13,90

23,90



@R NIGTRT stk

.

MN1.

MN2.

MN3.

MN4.

MNS.

SAKE astk. ¢

Roher Lachs - raw salmon

MAGURO s5si. *

Roher Thunfisch - raw tuna

NEW YORK 4sik. +7

Raucherlachs mit Frischkase
smoked salmon with cream cheese

UNAGTI 45tk #

Flussaal - eel

EBI 45stk. 2

Gekochte Garnele - cooked prawns




/ VV\A KT  6stk \

_ o —

MK1. SAKE 42 590
Lachs - salmon

MK2. EBI 2s 5,90 \
Gekochte Garnele - cooked prawn \

MK3. TEKKA 50 \

/ Thunfisch - tuna

MK4. SHAKEKAWA 45 590
Gegrillte Lachshaut -  grilled salmonskin

MK5. SAKE AVOCADO +# 590

\ Lachs, Avocado - salmon, avocado
' -
-




) W1rapo DonBURT

130.

131.

132.

133.

134.

1358

136.

Grol3e Schiissel mit Sushireis und Sushisalat; Gurken; Edamamebohnen; Spezialsauce;

SuRkartoffelwirfel; Spiegelei mit:
big bow! with sushi rice and sushi salad, cucumber, edamame beans, special sauce, sweet potato, fried egg with:

MIKADO DON **** 15,90

mit Ente - with duck

SALMON TEMPURA DON “*** 1590

mit Lachsfilet - with salmon

BBQ BEEF YAKINIKU DON **** 15,90
mit Rind - with beef

CHICKEN DON **** 15,90

mit Hihnchen - with chicken

SHRIMP ANKAKE DON ***** 15,90

mit Garnelen - with prawns

LAMB SPARERIBS **** 24,90

mit Lamm - with lamb

TEKKA DON *#4%* 17,90

mit Thunfisch - with tuna




==

/ SUSHT BURGER \

Sushi-Taler aus Sushireis mit Salat, Avocado,
Gurken, Rostzwiebeln und scharfe Mayo-SoRe
(wahlweise nach Wunsch auch frittiert)

Sushi rice, salad, avocado, cucumbers,
fried onions and hot mayo sauce

WAHLWEISE

B1. vegetarisch - veggie
B2. Lachs* - salmon

B3. Thunfisch* - tuna
B4. Garnelen? - prawns

9,90




VeEGGTIE WAKT 650

VM1. AVOCADO MAKTI ¢ 4,90
Avocado - avocado
—
VM2. KAPPA MAKI ¢ 4,90

Gurke - cucumber

vM3. INARI MAKI &= 4,90 'E " f

Tofu - tofu
VM4. SHIITAKE MAKI @ 4,90

Japanischer Pilz - japanese mushrooms

VEGGIE SPECTAL BOLL ssuc

VS1. BIG ROLL 1s7# 14,90
Frittierte Rolle mit Avocado, eingelegter Rettich,
Tofu, japanische Pilze, Bio veganer Kase
deep fried roll with avocado, pickled radish, tofu,
Japanese mushrooms, bio vegan cheese

VvS2. VEGGIE INSIDE OUT &7 12,90

Avocado, Japanischer Tofu, Gurke, Bio veganer Kadse
avocado, japanese tofu, cucumber, bio vegan cheese

vS3. SHAOLIN ROLL &= 12,90
Avocado, Japanischer Tofu, Gurke,
Bio veganer Kase, Flugmangostreifen
avocado, japanese tofu, cucumber,
bio vegan cheese, mango strips




VEGGTE SUSHT
KOWMBTNATION

Positionen in den einzelnen Meni‘s sind nicht austauschbar!
Menu positions are not interchangeable!

1,6,7,8

MV1. VEGGIE SET 1
6 Stk Avocado Maki
6 Stk Kappa Maki
4 Stk Big Roll

MV2. VEGGIE SET 2> 672
8 Stk Inside Out Rolls
4 Stk Big Roll

13,90

13,90

MV3. MIKADO VEGETARIAN BENTQO 1572
6 Stk Mango Maki
6 Stk Avocado Maki
4 Stk Big Roll
1 Kimchi Salat

16,90

VD1.

VD2.

VD3.

VEGGTE
DONBURT

GrolRe Schiissel mit Reis und verschiedenen Beilagen
big bow! with rice and various side dishes

AVOCADO DON = 13,90
Avocado, Tofustreifen, Japanische Pilze,

Mango, Gurke, Spezialsauce, Kimchi,
SuRkartoffelwirfel, Griinbohnen

avocado, tofu, japanese mushrooms,

mango, cucumber, special sauce, kimchi,

sweet potato, edamame beans

TOFU DON **

Gekochter Tofu in vegetarischer TeriyakisoRe,

13,90

Tofustreifen, Japanische Pilze, Mango,
Gurke, Kimchi, SuRkartoffelwiirfel,
Griinbohnen

cooked tofu in vegetarian teriyaki sauce, tofu,
japanese mushrooms, mango, cucumber,

kimchi, sweet potato, edamame beans

CRISPY TOFU DON =

Knuspriger Tofu, Japanische Pilze,

13,90

Mango, Gurke, Spezialsauce, Kimchi,
SuRkartoffelwirfel, Griinbohnen
crispy tofu, japanese mushrooms, mango,
cucumber, special sauce, kimchi,

sweet potato, edamame beans



& RersnupeLsalaT

170.

1.

172.

BUN BO NAM BO 15,90
Vietnamesischer Salat mit Reisnudeln,

Rindfleisch, Salat, Erdnisse, Krauter,

Limetten Dressing, Rostzwiebeln (lauwarm serviert)

Rice noodles with beef, salad, peanuts, herbs,
lime dressing, fried onions (served lukewarm)

BUN BO NEM 15,90

Reisnudelsalat mit Rind, Friihlingsrollen, Erdniisse,
Krauter, Limetten Dressing, ROstzwiebeln

(lauwarm serviert)
Rice noodle salad with beef, spring rolls, peanuts,
Herbs, ginger-lime dressing, fried onions (served lukewarm)

BUN CA 15,90
Reisnudelsalat mit Lachs, Erdnisse, Krauter,
Limetten Dressing, Rostzwiebeln (lauwarm serviert)

Rice noodle salad with salmon, peanuts, herbs,
Lime dressing, fried onions (served lukewarm)




& (FIEBRATENES 9

140. YAKI UDON NUDELN 1+ 10,00
Japanische Nudeln gebraten in HoisinsoRe mit WAHLWEISE
Ka'lrot_ten_, Zucchini und C.ham'pl.gnons _ o hu 45,90
stir fried japanese noodles in hoisin sauce with carrots,
zucchini and mushrooms b. Karaage/ chicken ! +6,90
141. MIEN XAQ 12 10,00 c. Rindfleisch / beef +6,90
Gebratene Glasnudeln mit Karotten, d. GarnelenspieRe / prawn skewers 2 +6,90
Zucchini und Champignons e, Ente/duck * +7,90
stir fried glas noodles with ]
carrots, zucchini and mushrooms f.  Lachsfilet / salmon * +7,90
142. PHO’ XAQ 1+ 10,00 g. gegrillte Lammrippchen / grilled lamb ribs® +9,90
Gebratene Reisbandnudeln in CurrysolRe

mit Karotten, Zucchini und Champignons
stir fried flat rice noodles in curry sauce with carrots,
zucchini and mushrooms

143. CO'M RANG 3 10,00

Gebratener Eierreis mit Karotten, Zucchini und Kimchi
Fried egg rice with carrots, zucchini and kimchi

144. YAKI RAMEN NUDELN : 10,00
Japanische Nudeln gebraten in Currysauce
mit Karotten, Zucchini und Champignons
stir fried japanese noodles in curry sauce
with carrots, zucchini and mushrooms




&

NUDELSUPPEN

150. UDON NUDELSUPPE * 1,90

151.

152.

_ .vegetables and herbs

japanische Nudeln mit Gemise
udon noodle soup with vegetables

RAMEN NUDELSUPPE * 1,90

japanische Nudeln in Misobriihe mit Gemuse
Japanese ramen noodle soup with miso broth
and vegetables

PHO’ SUPPE * 11,90
vietnamesische Reisbandnudelsuppe

in Rinderbriihe mit Gemise und Krauter
Vietnamese flat rice noodles in beef broth,

WAHLWEISE

a. Crispy Tofu / crispy tofu ©
b. Karaage/ chicken !

c. Rindfleisch / beef

d. Garnelen / prawns 2

e. Ente/duck *

f.  Lachsfilet / salmon *
g. gegrillte Lammrippchen / grilled lamb ribs*

+5,90
+6,90
+6,90
+6,90
+7,90

+7,90
+9,90




Q 'HAM?T&E’RICHTE

Beilagen

Wahlen Sie eine Beilage lhrer Wahl zu Ihrem Hauptgericht
Choose a side dish of your choice to your main dish

REIS rice +3,90
REISNUDELN rice noodles +3,90
SUBKARTOFFELN sweet potatoes +3,90

160. MANGO - KOKOS CURRY "***® 10,00
Mangocurry mit Thai Basilikum,

Zitronengras, Zitronenblatter und Gemuse
mangocurry with thai basil, lemon gras,
lemon leaves and vegetables

161. HIMBEER-CURRY-SORE ****° 10,00

mit Kokosmilch, Sahne und Gemuse
with coconut milk, cream and vegetables

WAHLWEISE

a. Tofu/tofu © +5,90
b. Karaage/ chicken *! +6,90
c. Rindfleisch / beef +6,90
d. Garnelen/prawns 2 +6,90
e. Ente/duck +7,90
f.  Lachsfilet / salmon * +7,90
g. gegrillte Lammrippchen / grilled lamb ribs? +9,90




“» Dessert

GEBACKENE BANANE **

Baked Bananas

KOKOS, INGWER, SESAM °

Coconut, Ginger, Sesame

MANGO KOKOS PANNA COTTA °

(hausgemacht/ homemade)
Mango Coconut Panna Cotta

MOCHI **

jap. rice cake

TIRAMISU **

mit Alkohol with alcohol

VEGAN PANCAKE *

VIETNAMESISCHER KAFFEE *

mit Kondensmilch with condensed milk
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= % SOFTWIN KS

201.

202.
203.
204.
205.

206.
207.
208.

220.

221.

222.
223.
224.
225,
226.
22].

0,2l 0,4l
SOFTDRINKS #sce 200 390
Cola, Cola Zero, Sprite, Fanta, Spezi
Ginger Ale oder Bitter Lemon
TONIC WASSER #s¢0 200 390
STILLES WASSER 0,25/ 200 390
SODAWASSER 0,251 200 390
FLASCHE WASSER 0,751 6,50
Still / Soda
PEPSI COLA 0,331 350
MIRINDA 0,331 350
7 UP 0,331 350

SAFTE UND
SCHORLE
juices and spritzer

0,2l 0,4l
APFELNEKTAR apple nectar 2,50 420
MANGONEKTAR mango nectar 2,50 4,20
LYCHEENEKTAR /ychee nectar 2,50 420
GUAVENNEKTAR guava nectar 2,50 4,20
ORANGENNEKTAR orange nectar 2,50 4,20
KIRSCHNEKTAR cherry nectar 2,50 4,20
BANENNEKTAR banana nectar 2,50 4,20
KIBA cherry and banana 2,50 4,20

WARME
(AETRANKE

hot beverages )
230. ESPRESSO *° 2,30
231. KAFFEE °® 2,90
232. CAPPUCCINO * 3,90
233. LATE MACHIATTO ¥ 390
234. MATCHA LATTE MACHIATTO * 3,90
235. VIETNAMESISCHER KAFFEE * 4,50

mit Kondensmilch -  with condensed milk

236. HEISSE SCHOKOLADE ’ 3,50
Hausgemachter Tee - homemade tee
240. TRA CHANH mit Honig - with honey 4,90
241. INGWERTEE mit Honig - with honey 4,90
242. PFEFFERMINZ mit Honig - with honey 4,90
243. ZIMTTEE mit Honig- with honey 490
244. JASMINTEE 3,50
245. GRUNTEE 350

SHAKE

Q UND LASST

250
251.
252
253

. MANGOLASSI -
HIMBEER SHAKE ’

. AVOCADO SHAKE -

. GRUNTEE SHAKE -

590
590
590
590



o, HOWMEMADES

260. ZITRONENLIMONADE

261.

262.

pLE

264.

PL

266.
267.

268.

lemon lemonade

INGWERLIMONADE

ginger lemonade

BEERENLIMONADE

berrie lemonade

THAI BASILIKUM LIMONADE

thai basil lemonade

ORANGENLIMONADE

orange lemonade

APFEL MARACUJA EISTEE

apple maracuja ice tea

COCO ROYAL

KALTER JAPANISCHER GRUNTEE *

cold japanese green tea

ALOE REFRESHER °

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

6,90
5,50

5,50

i@. CocK‘rAILS ﬁi

2.

272.
273.
274.

275.
276.
271.

278.
279.
280.

281.

282.

0. APEROL SPRITZ *°

APEROL MARACU]J 5,90
APEROL GINGER *° 6,90
HUGO “° 6,90
CAMPARI TONIC #&<® 6,90
CAIPIRINHA 8,90
CAIPIRINHA mit Kumquat 9,50
MOJITO 8,90
Himbeer, Lychee, Mango

GIN TONIC #8<P 8,90
WHISKY COLA ##<° 8,90
MIKADO SANGRIA 0,5 14,90
BLUEBERRY ROYAL ° 9,90
GRUN SPRITZ ° 6,90

Prosecco, P31, Sodawasser



C%D WEINE Wine -. ‘*

Weifdwein 0,2l 0,51 L FI. 0,75l
290. PROSSECO FRIZZANTE = 6,50

291. WEISSWEINSCHORLE = 5,80

292. CHARDONAY SEMILLON trocken- dry 2 650 11,90 16,90
293. PINOT GRIGIO trocken - dry 2 6,50 11,90 16,90
294. RIESLING trocken - dry © 6,50 11,90 16,90
295. OROYA SUSHIWEIN = 6,50 1,90 16,90
206. ROSEWEIN = 6,50 n90 1690
Rotwein

300. SHIRAZ CARBERNET trocken - dry 2

301. MERLOT trocken - dry %




& SrrerTUosEN

310.

3.

312.

313.

314.

315.

RAMAZOTTI
JAGERMEISTER
WODKA

FERNET BRANCA
COGNAC
WHISKEY

4,50
450
450
4,50
4,50

450

320.

321.
322.
8931

324.

325.
326.
327.

330.

331.

332.

898}

334.

a % BIER beer

RADEBERGER * 0,31 2,90
RADEBERGER Alkoholfrei - non a/c.1
BUBLE EDELWEIRER *
BUBLE EDELWEIRER *

Alkoholfrei - non alc.

UR-KROSTITZER * schwarzbier
BANANENBIER *
GUAVENBIER *
JAPANISCHES BIER *

>, ASTATISCHE
WEINE

Asian Wine
NEP MO'I
Viet. Reisschnaps - Viet. rice wine

WARMER SAKE

warmer Jap. Reiswein - warm jap. rice wine

KALTER SAKE

kalter Jap. Reiswein - cold jap. rice wine

UMESCHU »

Pflaumenwein - plume wine

MEKONG (Thai Whiskey)

0,5!
FI. 0,3l
FI. 0,5l

EHOS]

EMQO5]

Fl.

il

Fl. 0,33l

4,50
4,20
4,50
4,20

4,50
4,90
4,90
4,50

4,50

4,50

450

4,50

4,50



Biirgerstrafle 65 | 01127 Dresden

0351 - 500 65 715

mikadocuisinedresden@gmx.de

OFFNUNGSZEITEN
Mo.-Fr. : 110 -2200 Uhr
Sa. : 1100 -2300 Uhr

Sonntag : 129 -2100 Uhr

ALLE PREISE IN EUR, INKL GESETZLICHER MWST.

Anderungen und Irrtimer vorbehalten.
Bilder dienen zur Dekoration und sind der Abbildung ahnlich

Allergene und Zusatzstoffe
1 Glutenhaltige Getreide 2 Krebstiere 3 Eier 4 Fisch 5 Erdnisse
6 Sojabohnen 7 Milch 8 Sesamsamen 9 Sellerie 10 Senf
11 Schalenfriichte 12 Schwefeldioxid und Sulfite 13 Lupinen 14 Weichtiere
a Chinin b Koffein ¢ Farbstoff d Konservierungsstoffe



